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Re Famoso – Ravenna Bianco IGT			                                 0,75l. - 19,00
	 50% Famoso 40% Chardonnay 10% Sauvignon Blanc
Dieser reinsortige Chardonnay ist ein lebhafter, erfrischender Wein, mit einem Bouquet von Pfirsich 
und saftiger Ananas sowie Noten von Jasmin. Er präsentiert sich duftig und delikat mit ausgewogener 
Säure, einem zart fruchtigen Nachhall und einem wunderbar unaufdringlichen Stil.

Arlùs – Romagna Albana DOCG				                       0,75l. -28,50
	 100% Albana di Romagna
Mit einem sortentypischen Bouquet und dem Duft nach Akazien präsentiert sich dieser reinsortige, 
in der Farbe hell strohgelbe Albana di Romagna. Das intensive und würzige Aroma mündet in einen 
ausgewogenen und kräftigen Geschmack, der sich noch lange am Gaumen hält.

Tre Rosè Ravenna Syrah IGT Rosé			                                 0,75l. - 20,50
	 50% Syrah 50% Sangiovese
In der Farbe intensive Cubée, sehr fruchtig mit Beerenaroma, voll und ausgewogen im Geschmack,
 ist der leicht gekühlte Rosè eine gute Alternative zum Rotwein.

Lôna Bôna – Romagna Sangiovese			                                 0,75l. - 19,00
	 100% Sangiovese
Dieser klassische Sangiovese besticht durch seine extreme Eleganz und Feinheit. Der Geschmack 
ist dicht, strukturiert und zeigt einen balancierten, geschmeidigen Nachgeschmack weicher Tannine 
und reichhaltiger Aromen von Kirschen und Waldbeeren.

Sperone Romagna Superiore DOC	                                                        0,75l. - 28,00
	 85% Sangiovese 10% Merlot 5% Syrah
Der Wein präsentiert sich rubinrot, mit violetten Nuancen. Sein Duft spielt mit Aromen von Kirschen und 
reifen roten Beeren, abgerundet durch Noten von schwarzem Pfeffer, Eukalyptus und Minze. Sein Finale 
ist gekennzeichnet durch weiche Tannine, eine gute Struktur und einen anhaltend fruchtigen Geschmack.

Amarcord Sangiovese Superiore Riserva DOC                                       0,75l. - 39,00
	 85% Sangiovese 15% Cabernet Sauvignon
Von einem dunklen Bordeauxrot präsentiert sich diese Cuvée, welche 12 Monate in französischen Barriques 
und nach der “Vermählung” ein Jahr auf der Flasche reift. Ihr üppiges Bouquet erinnert an Schokolade, 
Lakritze und Cassis. Am Gaumen ist der ‘Amarcord’ voll und von großartiger Struktur.


